
Himbeer-Lebkuchen-Mousse mit Kumquat-Kompott
Schokoladen-Erdnuß-Mousse mit marinierten Ananas
Schokoküchlein mit Mandelsoße und pochierter Birne

�
��

Vierling GmbH

Bensberger Straße 15
Overath-Heiligenhaus
Telefon 0 22 06 | 9 02 17-0

Pilgerstraße 69-71 
Overath-Marialinden
Telefon 0 22 06 | 90 96 82

Am Alten Pastorat 40
Bergisch Gladbach
Telefon 0 22 02 | 3 12 30

www.vierling-gmbh.de
info@vierling-gmbh.de

CATERING
FEINKOST
RESTAURANT

IHR KULINARISCHER
WUNSCHZETTEL
2011
Für das Weihnachtsfest. 
Und für die Silvesternacht.

�

�
�

�

�

CATERING
FEINKOST
RESTAURANT

Name

Straße

PLZ / Ort

Lieferanschrift

Telefon

Mobil Unterschrift

SONSTIGE WÜNSCHE
(ARTIKEL)

�
�

HAUSGEMACHTE SAUCEN REICHHALTIGE AUSWAHL
AN PASTETEN

Thousand-Island-Sauce
Senf-Dill-Sauce
Curry-Bananen-Sauce
Cumberland-Sauce
Aioli-Sauce
Exotisches Früchte-Relish

Stück/Gewicht

�
��

4,50 u
4,50 u
4,50 u

Preis pro Person

DESSERTS 
(AB 2 PERSONEN, PREIS PRO PERSON) Anzahl/Personen

Stück/Gewicht

��

�

�

�

Und wieder steht Weihnachten vor der Tür. Damit Sie auch in diesem
Jahr rechtzeitig und entspannt Ihren kulinarischen Rahmen für die
Festtage organisieren können, bieten wir Ihnen wieder unseren
Vorbestell-Service. Wählen Sie aus den hier angebotenen Spezialitäten
oder formulieren Sie Ihre besonderen Wünsche. In unseren Filialen
nehmen wir Ihre Bestellung gern entgegen. Auch zu Ihren Buffet -
wünschen beraten wir Sie gern und freuen uns auf Ihren Anruf.

Bensberger Straße 15
Overath-Heiligenhaus
Telefon 0 22 06 | 9 02 17-0

Pilgerstraße 69-71 
Overath-Marialinden
Telefon 0 22 06 | 90 96 82

Am Alten Pastorat 40
Bergisch Gladbach-Zentrum
Telefon 0 22 02 | 3 12 30

Abholzeiten:
23.12. | 7.00 – 18.30 Uhr
24.12. | 7.00 – 13.00 Uhr

Annahme Ihrer Bestellungen
für das Weihnachtsfest:  20.12. | 13.00 Uhr
für die Silvesternacht:  28.12. | 13.00 Uhr

�

�

�

�
�

�

�

DIE BESTELLUNG SOLL ABHOLBEREIT SEIN AM:
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AN GEFLÜGEL
Deutsche Freilandente
Französische Flugente
Flugentenbrust
Ditmarsche Freiland-Gans
Gänsekeule oder Brust
Suppenhuhn

Poularde
Pute
Putenkeule
Poulet de Bresse
Wachteln
Gänsestopfleber aus dem Périgord

Eine ausgelöste Gans mit pikanter
Spitzkohlfüllung zum Selbstbacken

Stück/Gewicht

AN SALATEN

AN WILD AN RIND

AN KALB

Hase: Rücken oder Keule
Hirsch: Rücken oder Keule
Kaninchen
Reh: Rücken oder Keule
Wildschwein: Rücken oder Keule
Fasan

Rinderfilet
Roastbeef
Rumpsteaks 
Rinderschmorbraten
Rheinischer Sauerbraten

KÜCHENFERTIGE SPEZIALITÄTEN
Diverse Backofensteaks
Gefüllte Lammkeule
Gefüllte Putenbrust
Diverse gefüllte Braten 
(Rind, Schwein, Kalb, Pute)

AN SCHWEIN
Schweinefilet 
Schweinefilet gefüllt
Schweinerücken

Kalbsfilet
Kalbsbraten
Kalbsrücken
Kalbskotelett
Schlesische weiße Bratwurst

Champignons in leichter Currysauce
Riesengarnelen 
mit Basilikum-Knoblauch-Sauce
Apfel-Lauchsalat mit Krabben
Pagoden-Salat
Kartoffelsalat 
mit Pfifferlingen und Rucola
Waldorfsalat
Diplomatensalat
Tafelspitzsalat
Flußkrebssalat „Italia“

�

�
��

�

��
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Krabbensalat „mediterran“
Flugentenbrust in grüner Pfeffersauce
Roter Heringsalat, Hausfrauenart
Salat von Meeresfrüchten
Hummerkrabben Garlic
Wiener Geflügelsalat
Asiatischer Geflügelsalat
Klarer Geflügelsalat

�Unser Weihnachts-Tipp für Sie …
Pro Gast: 25,00 u

�
�

�
�

�

Ochsenfilet im Kräutermantel
Schweinefilet im Blätterteig
Filet Wellington
Fonduefleisch in Würfel 
geschnitten (oder á la Chinoise)
Ochsentournedos von Filetspitzen

Stück/Gewicht SUPPEN 
(AB 2 PERSONEN, PREIS PRO PERSON)

KALTE PLATTEN (AB 2 PERSONEN, PREIS PRO PERSON)
Kulinarische Spezialitätenplatte
Kleine Filets vom Rind und Schwein, hausgemachtes Geflügelleberparfait und
Scheiben von der Entenbrust mit Cumberlandsauce und Diplomatensalat

Trilogie vom Lachs mit 1/2 Hummer
Graved Lachs mit Senfdillsauce, dazu ein 1/2 Hummer mit Cocktailsauce und
Zitronenbutter, geräucherter Lachs mit Sahnemeerettich, Eismeersaibling mit
Zitronenmayonnaise

Rehrücken „Baden-Baden“
Rosa gebratener Rehrücken mit Preiselbeer-Birne, Waldorf- und Diplomatensalat
und Cumberlandsauce

HAUPTGÄNGE 
(AB 2 PERSONEN, PREIS PRO PERSON)

GEFLÜGELTES 
(AB 4 PERSONEN, PREIS PRO PERSON)
Mit Spitzkohl gefüllte angeschmorte Stoppelgans
mit Perl-Rosenkohl oder Feigen-Rotkohl und Kartoffelklößen

Gebratene Gänsebrust 
mit Perl-Rosenkohl oder Feigen-Rotkohl und Kartoffelklößen

Apfel-Sellerie-Suppe
Feine Kartoffel-Suppe mit Trüffel
Steinpilz-Essenz mit Gemüserauten und Nocken
Hummersüppchen vom Mainlobster

4,00 u
4,80 u
4,80 u
4,80 u

29,50 u

23,50 u

19,50 u

29,50 u

28,00 u

�
�

�
�

�

Anzahl/PersonenPreis pro Person

�

�
�

16,50 u

16,50 u

16,00 u

18,50 u

15,00 u

�

�

Gebratene Rehkeule in Pfeffer-Kirsch-Sauce
mit Feigenrotkohl und feinem Gratin

Geschnetzeltes vom Rehfilet 
mit Preiselbeerrahm, Butterspätzle und Feigenrotkohl 

Supreme von der Perlhuhnbrust gefüllt mit Talegio
dazu Marktgemüse und feines Gratin

Steinbuttfilet mit frischem Blattspinat und Beurre-blanc 
und Butterkartoffeln

Schweinefilet mit Morchelrahmsoße
dazu Marktgemüse und Schupfnudeln
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